
おすすめ！
コープの
商品

シ
ン
プ
ル
な
原
材
料
で
手
作
り
感
の
お
い
し
さ
を
大
切
に
作
っ
て
い
る

「
C
O

・

O
P
こ
だ
わ
り
の
お
か
き 

し
お
」。
米
菓
一
筋
で
創
業
97
年
、

丸
彦
製
菓
株
式
会
社
の
技
術
を
詰
め
込
ん
だ
自
信
作
で
す
。

こ
だ
わ
り
の
お
か
き
　
し
お

淡
い
や
さ
し
い
焼
き
色
で
、
食
べ
る
と
食

感
の
軽
さ
が
新
し
い
「
C
O
・
O
P
こ
だ

わ
り
の
お
か
き 

し
お
」。
2
0
1
9
年
9
月

発
売
の
コ
ー
プ
ク
オ
リ
テ
ィ
商
品
で
す
。
製

造
元
で
あ
る
丸
彦
製
菓
株
式
会
社
（
栃
木
県

日
光
市
）
品
質
管
理
室
の
守も
り
や谷
和か
ず

高た
か

さ
ん
と

半は
ん
だ田

裕ゆ
た
か

さ
ん
に
話
を
聞
き
ま
し
た
。

「
昔
な
が
ら
の
堅
い
お
か
き
と
サ
ク
ッ
と
軽

い
お
か
き
の
違
い
は
、
生
地
の
中
に
ど
の
く

ら
い
空
気
が
入
っ
て
い
る
か
で
す
。
堅
い
も

の
は
生
地
が
密
で
、
軽
い
も
の
は
ふ
ん
わ
り

と
し
た
食
感
が
魅
力
の
ス
ナ
ッ
ク
菓
子
の
よ

う
な
イ
メ
ー
ジ
で
す
。一
般
的
に
は
、ス
ナ
ッ

ク
菓
子
は
素
材
の
風
味
を
楽
し
む
も
の
で
は

な
い
と
思
い
ま
す
。
私
た
ち
は
相
反
す
る
要

素
を
持
っ
た
、“
食
感
は
軽
い
け
れ
ど
も
、

お
か
き
な
ら
で
は
の
米
の
風
味
を
し
っ
か
り

と
感
じ
ら
れ
る
”
お
か
き
の
完
成
を
目
指
し

軽
い
食
感
の
新
し
い
お
か
き

ま
し
た
」
と
守
谷
さ
ん
は
語
り
ま
す
。

開
発
に
あ
た
り
、生
地
の
試
作
は
10
数
回
、

味
の
試
作
は
1
0
0
回
ほ
ど
繰
り
返
し
た

と
い
い
ま
す
。

「
お
か
き
の
肝き
も
は
生
地
の
水
分
量
で
す
。
こ
の

商
品
は
焼
く
と
き
の
水
分
量
が
27
％
な
ん
で

す
が
、
1
％
違
う
だ
け
で
焼
き
上
が
り
の
大

き
さ
も
形
も
変
わ
り
ま
す
。
生
地
の
乾
燥
に

は
時
間
が
か
か
る
の
で
す
が
、
一
番
重
要
な
工

程
で
す
」と
半
田
さ
ん
が
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。

も
ち
米
と
、
表
面
に
ぽ
つ
ぽ
つ
と
黒
っ
ぽ
く

見
え
る
昆
布
、
他
に
鹿
児
島
県
枕
崎
産
の
か

つ
お
ぶ
し
と
長
崎
県
五
島
列
島
の
塩
、
し
い
た

け
の
粉
末
を
使
用
し
て
い
ま
す
。
す
べ
て
天
然

由
来
の
う
ま
味
た
っ
ぷ
り
、
国
産
素
材
で
す
。

「
生
地
に
昆
布
が
入
る
と
膨
ら
み
に
く
く
な
る

の
で
、
ふ
っ
く
ら
と
焼
き
上
げ
る
の
に
苦
労
し

ま
し
た
」
と
半
田
さ
ん
は
続
け
ま
す
。
創
業
97

年
の
丸
彦
製
菓
の
技
術
で
、
生
地
に
筋
を
入
れ

る
・
水
分
を
調
整
す
る
な
ど
し
て
、
生
地
の
形
・

反そ

り
具
合
を
コ
ン
ト
ロ
ー
ル
し
ま
し
た
。　

製
造
に
つ
い
て
半
田
さ
ん
が
説
明
し
て
く

れ
ま
し
た
。

「
も
ち
米
の
つ
き
方
で
生
地
の
状
態
も
変
わ

る
の
で
、
も
ち
米
を
水
に
浸
す
と
こ
ろ
か
ら

自
社
で
製
造
し
て
い
ま
す
。
完
成
ま
で
に
は

10
～
11
日
か
か
る
ん
で
す
よ
。
工
場
生
産
で

す
が
、
多
く
の
人
手
が
か
か
っ
て
い
ま
す
」

❶�原料や製造方法などおいしさの�
理由が明らか

❷�他の商品との違いが明確

❸�100人規模の組合員モニターの�
8割以上がおいしいと評価

この商品は2019年4 ～ 5月に実施した組合員
テストで、97.4%の組合員の皆さんが「おいしい」
と回答してくださいました。

おいしい 62.7%
ややおいしい 34.7%

97.4%が
「おいしい」と

回答！

おいしくない 0.0%
あまりおいしくない 2.5%

人数＝118

コープクオリティとは

完
成
ま
で
約
10
日

“
ク
オ
リ
テ
ィ
”で
お
届
け
し
ま
す
！

　
軽
い
食
感
、自
慢
の
お
か
き
。
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工
場
で
は
2
8
0
人
ほ
ど
が
働
い
て
お
り
、

常
時
約
30
人
で
製
造
し
て
い
ま
す
。

「
原
材
料
が
農
産
物
（
米
）
な
の
で
、
や
は
り

季
節
に
よ
っ
て
味
や
水
分
量
が
変
わ
っ
て
、
同

じ
よ
う
に
作
っ
て
も
違
う
仕
上
が
り
に
な
る
ん

で
す
ね
。
そ
う
い
う
と
き
は
焼
成
機
の
温
度
や

高
周
波
の
強
さ
、
味
付
け
も
調
整
す
る
必
要
が

あ
り
ま
す
。
製
造
中
に
3
回
検
食
し
ま
す
が
、

そ
の
際
に
は
品
質
管
理
室
は
も
ち
ろ
ん
、
現
場

の
責
任
者
も
担
当
者
も
食
べ
て
、
違
い
に
気
付

く
よ
う
に
し
て
い
ま
す
。
製
造
現
場
で
は
、『
次

工
程
の
人
に
い
い
商
品
を
手
渡
す
つ
も
り
で
仕

上
げ
よ
う
』と
み
ん
な
で
仕
事
を
し
て
い
ま
す
」

と
半
田
さ
ん
が
続
け
ま
す
。

「
お
か
き
や
お
せ
ん
べ
い
は
日
本
を
代
表
す

る
、
普
遍
的
に
愛
さ
れ
て
い
る
嗜し
こ
う
ひ
ん

好
品
だ
と

思
い
ま
す
。シ
ン
プ
ル
な
原
材
料
を
使
っ
て
、

手
作
り
感
の
お
い
し
さ
を
大
切
に
し
て
い
ま

す
。
若
い
方
や
世
界
の
方
々
に
も
食
べ
て
い

た
だ
き
た
い
で
す
！
」
と
最
後
に
守
谷
さ
ん

が
話
し
て
く
れ
ま
し
た
。

「
C
O
・
O
P
こ
だ
わ
り
の
お
か
き 

し
お
」

を
お
供
に
、
お
茶
を
飲
み
な
が
ら
ほ
っ
と
で
き

る
お
時
間
を
過
ご
し
て
い
た
だ
き
た
い
で
す
。

写真左から丸彦製菓株式会社　品質管理室
開発担当 次長 守谷和高さん
品質管理課 課長 半田裕さん

毎日、安全と安心を大切に、
おいしい商品を届けたいです！

こ
だ
わ
り
の
お
か
き　
し
お 

が
で
き
る
ま
で

①
も
ち
米
か
ら
も
ち
を
作
る

お
米
屋
さ
ん
か
ら
研
米
済
の
も
ち
米
が
届

き
ま
す
。
そ
れ
を
再
度
研
米
し
ま
す
。
次
に
、

洗
っ
た
後
浸
漬
タ
ン
ク
で
約
8
時
間
水
に
つ

け
ま
す
（
写
真
A
）。
使
用
す
る
水
は
日
光

連
山
の
伏
流
水
で
す
。水
か
ら
あ
げ
た
ら
ロ
ー

ラ
ー
式
の
圧あ
っ

ペ
ン
機
で
粉
砕
し
、
適
正
な
粒

度
の
粉
に
し
ま
す
。
そ
し
て
、蒸じ
ょ
う
れ
ん練

機
を
使
っ

て
蒸
し
て
軽
く
練
る
こ
と
で
粗
め
の
も
ち
の

よ
う
な
状
態
に
し
ま
す
。
そ
こ
に
昆
布
を
混

ぜ
込
ん
で
か
ら
、
杵
と
臼
が
一
体
化
し
た

胴ど
う
づ
き搗
機
で
1
0
0
回
ほ
ど
つ
い
て
、
き
め
が

細
か
く
弾
力
の
あ
る
も
ち
に
し
ま
す
（
B
）。

も
ち
が
で
き
た
ら
中
2
日
寝
か
せ
て
、
焼
い

た
と
き
に
膨
ら
み
や
す
い
状
態
に
し
ま
す
。

②
小
さ
く
切
っ
て
乾
燥
さ
せ
る

大
き
な
も
ち
を
、
機
械
で
小
さ
く
切
り
ま

す
（
写
真
C
）。
切
断
時
の
生
地
の
水
分
量

は
44
～
45
％
で
、
そ
れ
を
27
％
ま
で
下
げ
ま

す
。
し
か
も
生
地
の
中
の
水
分
が
均
一
で
あ

る
こ
と
が
重
要
。
一
気
に
乾
燥
さ
せ
て
し
ま

う
と
生
地
が
割
れ
る
た
め
、
乾
燥
機
で
10
％

乾
燥
さ
せ
寝
か
せ
る
の
を
2
度
繰
り
返
し
、

徐
々
に
水
分
量
を
下
げ
ま
す
。
こ
こ
ま
で
で

最
初
の
工
程
か
ら
5
日
か
か
り
ま
す
。

③
焼
い
て
味
付
け

電
子
レ
ン
ジ
と
同
じ
構
造
の
高
周
波
焼
成
機

で
焼
き
ま
す（
写
真
D
）。
焼
成
機
は
約
20
ｍ
の

長
さ
が
あ
り
、
余
熱
（
一
度
生
地
を
や
わ
ら
か

く
す
る
）、
高
周
波
（
中
か
ら
膨
ら
ま
せ
る
）、

焼
き
色
付
け
（
外
側
を
か
り
っ
と
焼
き
、
ほ
ど

よ
い
焼
き
色
に
色
付
け
）
と
3
段
階
に
分
か
れ

て
い
ま
す
（
E
）。
焼
き
温
度
と
高
周
波
の
強

さ
は
原
材
料
の
状
態
に
よ
っ
て
調
整
し
ま
す
。

こ
こ
で
1
度
検
食
を
し
て
、
焼
き
色
の
チ
ェ
ッ

ク
と
、
し
っ
か
り
芯
ま
で
火
が
通
っ
て
い
て
、

内
側
が
ふ
ん
わ
り
、
外
側
が
カ
リ
カ
リ
に
焼
け

て
い
る
か
を
確
認
し
ま
す
。

焼
き
た
て
の
状
態
で
、
人
の
手
で
ガ
ラ
ガ
ラ

と
釜
を
回
し
な
が
ら
シ
ー
ズ
ニ
ン
グ
を
ま
ん
べ
ん

な
く
な
じ
ま
せ
、
コ
ー
テ
ィ
ン
グ
油
も
行
き
渡
ら

せ
て
味
付
け
し
ま
す
（
F
）。
ビ
ニ
ー
ル
袋
に
入

れ
て
箱
詰
め
し
、
味
が
落
ち
着
く
ま
で
1
日
お

き
ま
す
。
こ
こ
で
2
度
目
の
検
食
を
し
ま
す
。

④
包
装
し
て
箱
詰
め
、
出
荷

最
後
の
検
食
は
包
装
前
の
選
別
時
で
す
。
翌

日
、
目
視
で
の
検
品
後
（
写
真
G
）
包
装
機
で

ま
ず
は
個
包
装
し
、
外
袋
に
は
手
詰
め
を
し
ま

す
（
H
）。
重
量
を
確
認
し
て
か
ら
シ
ー
ル
、
賞

味
期
限
を
印
字
し
ま
す
（
I
）。
外
袋
の
検
品
を

し
な
が
ら
人
の
手
で
箱
詰
め
し（
J
）、出
荷
場
へ
。

宅配：�箱入り（165g）を1月4回に
取り扱う予定です。いつで
も注文商品です

店舗：�袋入り（95g）を一部店舗を
除いて取り扱っています

 こだわりのおかき
しお

今回ご紹介した
商品はこちら！
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