
「
C
O
･
O
P
北
海
道
産
大
豆
ゆ

き
ほ
ま
れ
木
綿
」「
C
O
･
O
P
北

海
道
産
大
豆
ゆ
き
ほ
ま
れ
絹
」
は
、

北
海
道
産
の
大
豆
「
ユ
キ
ホ
マ
レ
」

1
0
0
％
で
作
っ
た
豆
腐
。
北
海
道

産
大
豆
は
寒
冷
地
で
育
つ
こ
と
で
、

国
産
大
豆
の
中
で
も
甘
く
な
り
、
そ

の
な
か
で
も
ユ
キ
ホ
マ
レ
は
甘
味
の

強
い
品
種
で
す
。
大
豆
は
甘
味
成
分

が
多
い
と
固
ま
り
づ
ら
く
、
豆
腐
に

加
工
し
に
く
い
性
質
が
あ
り
ま
す
。

し
か
し
、
甘
味
の
あ
る
お
い
し
い
豆

腐
を
組
合
員
の
皆
さ
ん
に
味
わ
っ
て

ほ
し
い
と
試
行
錯
誤
し
ま
し
た
。

こ
の
商
品
の
前
身
「
C
O
･
O
P

北
海
道
産
大
豆
木
綿
」「
C
O
･
O
P

北
海
道
産
大
豆
絹
」
は
、
2
0
1
4

年
春
に
発
売
し
ま
し
た
。
2
0
1
7

年
春
に
は
組
合
員
の
皆
さ
ん
の
声
を

受
け
て
消※
し
ょ
う
ほ
う
ざ
い

泡
剤
不
使
用
に
変
更
、

2
0
1
8
年
12
月
か
ら
大
豆
を
ユ
キ

ホ
マ
レ
に
限
定
し
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
し

ま
し
た
。

製
造
し
て
い
る
の
は
株
式
会
社
ア

サ
ヒ
コ
。
埼
玉
県
行ぎ
ょ
う
だ田
市
の
行
田
工

場
を
訪
れ
、
工
場
長
・
鈴
木
芳
信
さ

ん
に
話
を
聞
き
ま
し
た
。

「
原
料
大
豆
の
固
さ
な
ど
そ
の
年
の

大
豆
本
来
の
甘
味
を

味
わ
え
る
豆
腐
で
す

おすすめ!
コープの
商 品

北海道産大豆ゆきほまれ木綿
北海道産大豆ゆきほまれ絹

冷涼な北海道で育ち、甘さが増す大豆。冷涼な北海道で育ち、甘さが増す大豆。
その大豆の中でも甘味の強い「ユキホマレ」で作った豆腐です。たっぷり400g入りです。その大豆の中でも甘味の強い「ユキホマレ」で作った豆腐です。たっぷり400g入りです。

大豆の甘味を
味わってほしい豆腐です。

木綿豆腐が完成。パック詰めの工程に自動で流れていきます

豆腐を
作り続けて
20年、
工場長の

鈴木芳
よしのぶ

信さん

まずはそのまま食べてください!

店舗
木綿・絹ともに、一部店舗を
除いて取り扱っています

宅配
木綿・絹ともに、
毎週取り扱っています
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3 ページで
この商品を使ったレシピを
ご紹介しています。



14時間浸漬した大豆を見せてもらいました。
これから豆腐になります

真っ白な豆乳ができました

大
豆
を
煮
る
球
体
の

目視での検品もしています

完成した絹豆腐を崩して木綿豆腐にします

一丁に切れた瞬間です

細長い豆腐ができました。
一丁の大きさにカットしていきます

大
豆
の
作
柄
に
よ
っ
て
、
豆
腐
生
地

の
仕
上
が
り
が
微
妙
に
変
わ
り
ま

す
。
そ
の
年
の
大
豆
を
使
い
始
め
る

と
き
に
は
、
何
回
も
試
作
し
て
作
り

方
を
決
め
て
い
ま
す
。
ち
ょ
う
ど
良

い
製
造
条
件
が
ピ
タ
ッ
と
見
つ
か
っ

た
と
き
は
、
や
は
り
毎
回
う
れ
し
い

で
す
ね
」
と
鈴
木
さ
ん
。

り
潰
す
「
磨ま
さ
い砕
」
の
工
程
で
す
。
こ

こ
で
す
り
潰
し
た
も
の
を
「
呉ご

汁じ
る

（
呉ご

液え
き

）」
と
呼
び
、
そ
れ
を
球
体
の

で
蒸
し
煮
に
し
て
、
炊
き
上
げ
ま

す
（
蒸じ
ょ
う
し
ゃ煮
）。

「
大
豆
を
す
り
潰
し
て
豆
乳
を
炊
き

上
げ
る
と
き
に
、
通
常
は
泡
立
っ
て

し
ま
い
ま
す
。そ
の
た
め
、2
0
1
7

年
に
消
泡
剤
不
使
用
に
仕
様
を
変
更

し
た
際
、
泡
立
ち
や
す
い
温
度
帯
を

時
間
を
か
け
じ
っ
く
り
炊
き
上
げ
る

よ
う
に
作
り
方
を
変
え
ま
し
た
」
と

鈴
木
さ
ん
は
話
し
ま
す
。

そ
の
後
、
ろ
過
し
て
お
か
ら
と
豆

乳
に
分
け
、
そ
の
豆
乳
に
に
が
り
を

加
え
て
、
ベ
ル
ト
状
の
機
械
に
流
し

て
い
く
と
大
き
な
帯
状
の
豆
腐
に

な
り
ま
す
。
こ
こ
で
カ
ッ
ト
し
て
完

成
す
る
の
が
絹
豆
腐
。
こ
の
絹
豆
腐

を
、
さ
ら
に
機
械
で
崩
し
、
ろ
布ふ

と

呼
ば
れ
る
布
で
上
下
か
ら
押
さ
え
、

脱
水
し
て
固
め
た
も
の
が
木
綿
豆

腐
で
す
。

絹
豆
腐
も
木
綿
豆
腐
も
、
完
成
し

た
ら
一
丁
の
大
き
さ
に
カ
ッ
ト
し
、

自
動
で
パ
ッ
ク
詰
め
・
包
装
を
し
て

加
熱
殺
菌
し
ま
す
。
金
属
探
知
機
を

通
し
て
か
ら
、
冷
蔵
保
管
し
出
荷
し

ま
す
。
品
質
管
理
部
の
担
当
者
が
、

人
間
の
味
覚
・
嗅
覚
・
視
覚
・
触
覚

な
ど
で
確
か
め
る
官
能
検
査
と
、
賞

味
期
限
ど
お
り
の
保
存
が
で
き
て
い

※ 

大
豆
を
す
り
つ
ぶ
し
て
豆
乳
を
炊
き
上
げ
る

際
に
発
生
す
る
泡
を
抑
え
る
こ
と
で
、
な
め

ら
か
で
つ
る
ん
と
し
た
豆
腐
に
仕
上
げ
る
た

め
の
食
品
添
加
物
。
市
販
の
豆
腐
に
一
般
的

に
使
わ
れ
て
い
ま
す
。

か
け
ず
に
豆
腐
そ
の
も
の
の
味
を
味

わ
っ
て
み
て
ほ
し
い
で
す
。
意
外
か

も
し
れ
ま
せ
ん
が
、
麻
婆
豆
腐
に
す

る
と
お
豆
腐
の
甘
味
が
感
じ
ら
れ
る

の
で
お
勧
め
で
す
！
」

皆
さ
ん
は
木
綿
・
絹
ど
ち
ら
を
食

べ
て
み
た
い
で
す
か
？　

ぜ
ひ
大

豆
の
甘
味
を
味
わ
っ
て
み
て
く
だ

さ
い
。

る
か
確
か
め
る
保
存
検
査
も
し
て
い

ま
す
。

「
き
れ
い
な
お
豆
腐
を
お
届
け
で
き

る
よ
う
に
厳
し
い
目
で
検
品
を
し
な

が
ら
、
安
全
で
安
心
な
商
品
を
作
っ

て
い
き
た
い
で
す
」
と
鈴
木
さ
ん
は

言
い
ま
す
。

「
ぜ
ひ
、
初
め
の
ひ
と
口
は
、
何
も

初
め
の
ひ
と
口
は

何
も
か
け
ず
に

豆
腐
作
り
は
、
大
豆
を
水
に
浸
け

る
「
浸し
ん
せ
き漬
」
か
ら
始
ま
り
ま
す
。
季

節
と
大
豆
の
状
態
に
よ
っ
て
、
8
時

間
か
ら
15
時
間
か
け
ま
す
。
大
豆
が

膨
ら
ん
だ
ら
、
水
を
加
え
な
が
ら
す

絹
豆
腐
か
ら

木
綿
豆
腐
を
作
る

木綿豆腐ができるまで
（ダイジェスト）

北海道産
大豆「ユキホマレ」から
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